Vara vanner

Assarsons Tradgard
Bondens Skafferi
Rheumgruppen
Hogtorps gard
Puttersjaus

Almnas bruk
Nordisk Ravara
Warbro Kvarn
Karlssons gront



bréllop

Brollopsmeny

Tillval

Drycker

Tillval

Valkommen till emmer

Har skapar vi framtidens bréllopsupplevelse
i samklang med djur och natur. Vi serverar
modern skandinavisk mat med gronsaker
fran var egen kokstradgard och noga utvalda
ravaror fran djurriket.

6 serveringar 1220 kr
Canapéer

Snacks

Forratt

Varmratt

Dessert

Tarta

Ostservering 150kr
Vickning 135kr
Utvlada drycker 775 kr
Exklusiva drycker 1195 kr

1glas Champagne till canapé
1,5 glas vin till snacka och forratt
2 glas vin till varmratt

6 cl sott vin till dessert

Kaffe/te till tartan

Egengjorda alkoholfria drycker 485 kr

Avec 45kr/cl



brollop

Exempelmeny Pa Emmer skapar vien meny efter sdsong och vad
som ar bast just nuivar tradgard och vara samarbetsgardar.
Det &ren meny i standig forandring som hela tiden skiftar
beroende patillgang. Darfor skriver viendast ut en
exempelmeny som beskriver hur vi tinker nar vi lagar mat.
For att bast fa en uppfattning, besok oss kvallstid och &t var
Skérdemeny.

Canapéer Gurka, krondill, attika, bronsfankal
Kalrabbi, tartar, koriander, jalapeno
Tartlette, miso, alvdalsrom, soja

Snacks Gronsaker, torkade bonor, ringblomma
Buljong pa svamp, granolja
Brioche pavirvelmjol, ricotta, olivoja

Forratt Havskréafta, spetskal, jalapefio, grillad gradde

Varmratt Rotselleri, vildsvamp, dpple, hasselnét, enbar
serveras med radjursinnanlar och korv

Dessert Blabar, citronverbena, vaffla, vit choklad

Tarta Naturlig princess med vilda blommor



Information

Provéatning

Oppettider

DJ/Musik

Lokaler

Dukning

Bar

Pa Emmer skapar vi bréllop som andas samma kénsla och
upplevelse som en kvall pa var restaurang. Nedan foljer
lite information om vad som ingar nér ni bokar erat
brollopspaket hos oss.

Vill ni se vilken typ av upplevelse vi skapar sa
rekommenderar vi att boka ett bord pa varan restaurang
under kvéllstid. Menyn anpassas efter sdsong och
varieras darefter.

I planeringsstadiet valjer ni en sluttid som passar er. Det
finns mojlighet att stanna fram till kl 02.00.

Ilokalen finns det hégtalare fér bakgrundsmusik. Onskar
ni ha extra utrustning tipsar vi garna om féretag som

kan leverera detta. Med hansyn till dvriga gaster i huset
accepterar viinte dansgolv fore kl 23:00.

Drottning Silvias paviljong

En lokal pa nedervaningen for sallskap upp till 36 per-
soner. Ni sitter pa runda bord om max 7 personer. Mingel
skerinneilokalen. Garderob finns precis innanfor entrén.

Norra verandan

En lokal pa 6vervaningen for séallskap upp till 70 personer.
Ni sitter parunda bord om max 7 personer. Mingel sker i
salongen precis innan lokalen eller pa terassen utanfor.
Garderob finnsianslutning till lokalen.

En mindre vas per bord samt lokalen utsmyckas med
blommorisidsong, pavintern ar det torkat och pa
sommaren ar det farska blommor. Borden dukas med
linnedukar och linneservetterinaturgra farg.
Kuvertmenyer dukas pa alla platser. Placeringskort
tillhandahaller ni sjélva.

Det finns mojlighet till en enkalre bar i anslutning till
lokalen om ni véljer att ha middagen pa Norra Verandan.
Vid middagar i Paviljongen séljs dryck vid bordet under
hela kvéllen.



