Valkommen till ett
klassiskt julbord
P& Ulriksdals Vardshus har vi en lang tradition
av att fira jul och vart julbord har vi dukat upp
anda sedan 1800-talet. Pa denna sagolika
plats, omgiven av skog och natur, avnjuter du

ett klassiskt julbord med narodlade ravaror fran
var kokstradgard.

Traditionsenligt foljer vi de sju julserveringarna.
Det bjuds pa sill och stromming, flertalet varianter
av kall och rokt fisk, en mangd grénsaksanratt-
ningar och kallskuret. Till det avnjuter ni sedan
smavarmt dar det finns en mangd olika anratt-
ningar att valja mellan. Avslutningsvis dukar vi
upp ett trettiotal godsaker pa dessertbordet och
missa for all del inte vdra fina svenska ostar.

God jul 6nskar vi pa
Ulriksdals Vardshus!

ULRIKSDALS
VARDSHUS

VARA SJU SERVERINGAR

med rekommenderade drycker

1. Sill och stromming
Har bjuder vi pa ett tiotal olika sill och strémmingssorter
Carlsberg Hof & Ulrik snaps

2. Kall och rokt fisk

| denna servering finns ett urval av varmrokt, kallrokt och inkokt fisk. Saklart ocksa
gravad lax som hor julen till!
2018 August Kesseler, R Rieling, Rheingau, Tyskland

3. Gront

Ett stort utbud av sallader och grénsaksratter med inslag av var egen kékstradgard
2018 Giant Steps Chardonnay, Yarra Valley, Australien

4. Kallskuret

Har hittar du ett urval av svenska charkuterier och Ulriksdals egna patéer. Missa inte julskinkan fran Esplunda gard
2017 Domaine de Christia, Cotes-du-Rhone, Frankrike

5. Smavarmt
Klassikerna som kottbullar och prinskorv finns i denna servering och dven var egentillverkade julkorv.
Har finns dven mojlighet att bestalla rétter a la carte
2016 Black Stallion, Cabernet Sauvignon, Napa Valley, USA

0. Ostservering
Vara favoritostar fran svenska gardar och saklart julklassikern Stilton serveras har
Grahams 20 year old Tawny Port, Portugal

/. Dessert

Ett trettiotal desserter, s6tsaker och julgodis
Kaffe och Delamain Christmas XO Cognac

En forteckning over hela julbordet hittar du pa baksidan. Fér vegetarisk och vegansk meny eller fragor om allergener — vanligen prata med din servitor s hjélper vi dig!

Pestally vid Eoralet

Tryffelfarserad Grisfot med kalsallad och riven
tryffel

Lutfisk med brynt smor, bechamelsas, rokt
sidflask, 16k, artor och kryddpeppar

Dopp i grytan

Risgrynsgrét med kanel och socker

SNAPSPROVNING

Ta tillfallet i akt och prova vara
egenkryddade snapsar

2cl Ulrik
2cl Tradgard
2cl Pepparrot

Utan sang 180kr
Med sang 165kr

Alla kring bordet tar sjalvklart ton!

Hej tomtegubbar n

Hej, tomtegubbar, sla i glasen,
och lat oss lustiga vara!

Hej, tomtegubbar, sla i glasen,
B och Idt oss lustiga varal

En liten tid vi leva har
med mycken mdda och stort besvar.

Hej, tomtegubbar, sla i glasen
och lat oss lustiga vara!



DALS
HUS

1. SILL OCH STROMMING
Inlagd sill

Loksill

Grillad citron- och yoghurtsill
Norréna Matjesill

Tomat- och chilisill med libbsticka
Senapssill

Gurka, gin- och svartpepparsill
Dill- och Svedjanostsill

Klargravad stromming med fankal och citron
Stenbitsstrdmming med pepparrot
Stekt inlagd strdmming

Gubbréra

Senapsinlagd aubergine

Inlagd svamp

Vortbrod

Kavring

Honungsknacke

Skedvi knackebréd

Smor

Brynt smor

Prastost

Kryddost

Rodlok och graslok

Hackat dgg

Graddfil

Kokt potatis

2. KALL OCH ROKT FISK
Gravad lax

Kallrokt lax

Varmrokt lax

Inkokt lax

Varmrékt makrill med rokt majonnas och
libbsticka

Lax- och skaldjurspaté med forellrom och
citronette

Gravad morot med dill

Agghalvor med majonnés och stenbitsrom
Hovmastarsas

Sauce verte

Lojromssas med fankalspollen

Citron- och rapsmajonnas

Farsk citron

3. GRONT

Mijélksyrade gronsaker

Rostad kal med soja och lingon
Rodbetor med svarta vinbar
Potatissallad

Rodbetssallad

Waldorfsallad

Cruditésallad med chilivinagrett

4. KALLSKURE T

Julskinka
Rosthiff

Rokt farfiol

ROkt vildsvinsstek
Lufttorkad skinka
Pressylta

Blodkorv

Flaskaladab “persille”
Munsokorv

Lokkorv

Lufttorkad salami
Kycklingpaté med torkad trumpetsvamp
Ulriksdals leverpastej
Lantpaté

Skansk senap
Original senap
Ulriksdals julsenap
Curryremoulad
Cornichons
Cumberlandsas
Rostad lok

5. SMAVARM T

Kottbullar

Prinskorv fran Malarchark

Glacerad flasksida

Ulriksdals julkorv

Janssons frestelse

Omelett med champinjoner och lagrad ost
Brunkal

Rodkal

Stuvad kal

Bakad rotselleri med vreta gulart

Kalrotslada

Brysselkal med chili, curry, 16k och russin
Blodpudding med apple, lingon och bacon
Kalkon i graddsas med krutonger och ddelost
Stekt rodkal med blodgrape och pumpakarnor
Kokt potatis

BESTALLS VID BORDET

Lutfisk med brynt smor, béchamelsas, rokt
sidflask, 1ok, artor och kryddpeppar

Dopp i grytan

Risgrynsgrét med kanel/socker

Ortsorbet

Saffransglass

Caviar 30g med smetana och rostad brioche
350 kr

Tryffelfarserad Grisfot med kalsallad och riven
tryffel 195kr

0. OST

Stilton

Cheddar
Wrangebacks ost
Brieost

Sivans graddadel

Fruktbrod

Saltiner

Ragkex
Fikonmarmelad

Gron tomatmarmelad
Torkade fikon
Torkade dadlar
Vindruvor

/. DESSERT

Ris a la malta med vanilj och apelsin
Barsas

Hjortronsylt

Hallonsylt

Vispad gradde

Mandelmusslor

Saffransparon

Chokladmousse

Brownie med ganache

Pepparkakor

Saffranskakor

Chokladsnittar

Kokostoppar

Mjuk pepparkaka

Ulriksdals ostkaka

Citrussallad

Ulriksdals fruktkaka

Créme br{lée med kanel och apelsin
Julndtter

Apple Ingrid Marie

Mandariner

Julkola

Rocky road

Marsipangodis

Knack

Mintkyss

Marmeladgodis

Polkakuddar

Ischoklad

Chokladfudge

Vaniljfudge

Kanderade apelsinskal med mork choklad
Ulriksdals chokladtryffel smaksatt med Tonka
Lakrits "S6t som du”

Lakrits "Bé&r med mig”

Karameller

Vi serverar endast
kott fran Sverige

ULRIKS

VARDS



