Provatning

Oppettider

DJ/Musik

Lokaler

Dukning

Bar

Vigsel

Kostavikelser

Barn

Andring

Infor varje sasong séatter vi ett antal datum for att fa
mojligheten att provata er meny med de rekommend-
erade dryckerna. Ni valjer da vilken meny ni 6nskar pa ert
bréllop till ett reducerat pris av 1000 kr/person inkl dryck.

I planeringsstadiet valjer ni en sluttid som passar er. Det
finns mojlighet att stanna fram till kl 03:00. Efter 01:00
kostar det 3000kr extra per paboérjad timme. Standard-
tider somingar ar kl 11-17 eller kI 17-01.

I allalokaler finns det hégtalare for bakgrundsmusik.
Onskar ni ha extra utrustning samarbetar vi med foretag
som kan erbjuda detta. Vihar aven mojlighet att hjélpa till
att boka DJ for din fest.

Vihar flera olika lokaler i huset som géar att anpassa pa
flera satt. Allt fran 20-100 personer kan sittai samma rum.
Se var hemsida for mer information om vara olika miljcer.
Minimispendering finns for alla lokaler.

En mindre vas per bord samt lokalen utsmyckas med
blommori sdsong fran var egen odling, pa vintern ar det
torkat och pa sommaren ar det farska blommor. Borden
dukas med linnedukar och linneservetterinaturgra farg.
Kuvertmenyer dukas pé alla platser.

Om nivill kan vi tillhandahalla en enklare bar i anslutning
till lokalen. Se separat barmeny fér utbud.

Med en magisk utsikt 6ver tradgarden ar var inglasade
Drottning Silvias paviljong en fantastisk plats for vigsel.
Aven tradgérden ar en perfekt plats att vigas pa under
sommarmanaderna, eller varfor inte mitt i odlingarna!

Vianpassar er valda meny efter alla allergier och
kostavikelser meninte dieter.

For barn erbjuder vi halva menyn som de vuxna for halva
priset alternativt en 3-rtters barnmeny fér 295 kr/person.
Deninnehaller ra gronsaker med dipp, kottbullar med
tillbehor och glass.

Vireserverar oss for mindre andringar och felskrivningari
meny, utbud och priser.



ulriksdals vardshus bréllop 1april - 23 juni

Brollopspaket

Tillval

Drycker

Tillval

Valkommen till ulriksdals vardshus

Har vill vi skapa en upplevelse att minnas
lange. Med odlingen utanfér fonstrena och
lokaler i historisk miljé har vi mojlighet att
skraddarsy din dag efter dina férvantningar. Du
satter granserna!

4 serveringar 1225 kr
Kanapéer till fordrink

Forratt

Varmratt

Dessert

Snacks vid bordet 125 kr
Tarta 150 kr
Ostservering 180 kr
Vickning 135kr
Utvlada drycker 770 kr
Exklusiva drycker 1150 kr

1glas mousserande med pafyllning
1glas vin till forratt

2 glas vin till varmratt

6 cl sott vin till dessert

Kaffe/te

Avec 45kr/cl



ulriksdals vardshus bréllop 1april - 23 juni

Menyer Pa ulriksdals vardshus skapar vi sdsongsmenyer utefter vad
var egen odling och vara andra leverantorer har att erbjuda.
Ni valjer fritt 3 st kanapéer samt ett val fran varje server-
ing som passar er bast. Vi har dven mgjlighet att anpassa
menyn efter era 6nskemal. Samma meny serveras till hela
séllskapet. Pa varmratten serveras proteinet patallrikar och

Snacks vid Brioche pa virvelmjol med nygjord ricotta

bordet Svenskt utvalt charkuteri

(tillval) Krispiga gronsaker med ramsloksdipp

Ost Tva sorters svenska ostar, rabarbermarmelad, frukt- och
(tillval) no6tbrod

Tartor Naturlig princess

(tillval) Chokladtarta

Vickning Lyxig korvservering med 4 olika tillbehdr

(tillval) Wrap med gulartsfalafell, inlagda gronsaker och saser



Kanapéer
till fordrink

Forratter

Varmratter

Desserter

Kalpannkaka med lattrokt roding, soja och forellrom
Chouxsemla med vispad kycklinglever och svarta vinbar
Bakad gulbeta med miso och krispigt kycklingskinn
Lattsaltad gurka med syrad gradde och svensk honung
Inlagd rotselleri med tartar och timjanemulsion

Fladerinkokt vid sparris, skum pa Wrangebacksost, kripsigt
kycklingskinn och kycklingjus*

Rabiff pa lamm, ramsloksemulsion, grillad gron sparris,
inlagd |6k och saltrostad mandel**

Semitorkad rodbeta, svartvinbarsglace, kram pa lupin,
krispigt emmervete, varens forsta skott***

Appleglacerad jordartskocka, jordartskocksskum med
svampduxelle, inlagd jordartskocka. Serveras med rosa-
stekt lammdetalj, lammkorv och lammsky

Inkokt vit sparris, lattpicklad gurka, brandad pa varmrokt
g0s. Serveras med eldad gosfilé, rapsskott och grillad
smorsas med forellrom

Saltbakad rotselleri, grillad gron sparris, inlagd rotselleri
Serveras med sojabakad portabello, gotlandslinser och
vinagersky

Inkokt rabarber, yoghurtmousse, choux au craquelin, rabar-
berkram, kardemummaglass

Havtornssorbet, moérk chokladkram, saltkaramell, syrad
gradde och granskott

Tva sorters svenska ostar, rabarbermarmelad, frukt- och
*Lagg till 20 g 16jrom 150 kr/person

** Laggtill 5 g oscietracaviar 150/person
**% | agg till riven tryffel (Sasongspris)



