Ulriksdals Vardshus

Julbord 2025

Valkommen till vart julbord!

Traditionsenligt féljer vi de sju klassiska julserveringarna och det finns gott om ratter for alla
smaker. Det kott vi serverar ar alltid svenskt och flera av ratterna innehaller gronsaker och
orter fran var egen odling. Nagra ratter kan du dessutom bestalla vid bordet - de hittar du pa
sista sidan.

Forsta serveringen - Sill och stromming

Inlagd sill

Fladersill

Grillad citron- och yoghurtsill
Norrona Matjesill

Tomat- och chilisill med libbsticka
Senapssill

Kraftstrémming

Dill- och Svedjanostsill

Gravad stromming med sikrom och pepparrot
Stekt inlagd stromming

Sillsallad

Gubbroéra

Inlagd svamp

Senapsinlagd aubergine

Andra serveringen - Kall och rokt fisk

Gravad lax

Kallrokt lax

Varmrokt lax

Inkokt lax

Varmrokt makrill med rokt majonnas och
libbsticka

Lax- och skaldjurspaté med forellrom
Gravad morot med dill

Agghalvor med majonnés och stenbitsrom
Hovmastarsas

Sauce verte

Lojromssas med fankalspollen

Citron- och rapsmajonnas

Tomat- och chiliaubergine
Vorthrod

Kavring
Honungsknacke
Skedvi knackebrod
Smor

Brynt smor
Prastost

Kryddost

RodIok och graslok
Hackat agg
Graddfil

Kokt potatis

Tredje serveringen - Gront

Cruditésallad med chilivinagrette

Inlagd blomkal med frékrisp och persilja
Rodbetor med svarta vinbar

Potatissallad med apple, purjolék och kapris
Rodbetssallad

Waldorfsallad

Vireserverar oss for Andringar i menyn
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Fjarde serveringen - Kallskuret

Julskinka fran Esplunda Gard
Rokt lammfiol

Rokt vildsvinsstek

Lufttorkad skinka fran Dalsjofors
Pressylta

Kalvsylta

Munsdkorv

Lufttorkad salami fran Nibble gard
Kycklingpaté

Ulriksdals leverpastej

Skansk senap

Originalsenap

Ulriksdals julsenap

Ulriksdals appelmos
Curryremoulad

Cornichons

Cumberlandsas

Sjatte serveringen - Ost

Stilton
Cheddarost
Wrangebacksost
Den Hvide Dame
Sivans graddadel
Fikonmarmelad
Groén tomatmarmelad
Frukt- och nétbrod
Saltiner

Finncrisp

Torkade fikon
Torkade dadlar
Vindruvor
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Femte serveringen - Smavarmt

Kottbullar

Prinskorv fran Malarchark

Glacerad flasksida

Ulriksdals julkorv

Rodkal

Gronkal stuvad med muskot

Janssons frestelse

Omelett med champinjoner

Kalrotslada

Kikartskroketter med kummin och fankal
Stekt rodkal med blodgrape och pumpakéarnor
Brysselkal med chili, curry, 16k och russin
Blodpudding med apple, lingon och bacon
Kalkon i graddsas med krutonger och adelost
Rostade palsternackor med brynt smér,
citron och solrosfré

Vireserverar oss for andringar i menyn
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Sjunde serveringen - Dessert

Ris a la malta med vanilj och apelsin
Barsas

Hjortronsylt

Hallonsylt

Vispad gradde
Mandelmusslor
Saffransparon
Chokladmousse

Pepparkakor

Brownie med chokladganache
Saffranskakor

Chokladsnittar

Kokostoppar

Mjuk pepparkaka

Ulriksdals ostkaka

Julnotter

Farsk frukt

Citrussallad

Bestalls vid bordet
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Créme brilée med kanel och apelsin
Godismarmelad

Marsipangodis

Ulriksdals chokladtryffel med tonka
Rocky road

Kanderade apelsinskal

Lakrits ”S6t som du”

Lakrits ”Bar med mig”

Polkakuddar

Ischoklad

Chokladfudge

Vaniljfudge

Karameller

Julnotter

Julkola

Knéack

Mintkyssar

Griljerad grisfot med surkal och krispig potatis

Lutfisk med brynt smor, béchamelsas, rokt
sidflask, 16k, artor och kryddpeppar

Dopp i grytan

Risgrynsgrot med kanel och socker
Saffransglass

Hallonsorbet

Vaniljglass med punschrussin

Vireserverar oss for andringar i menyn



